MENU DEGUSTACIO

Aperitiu
Mantega d’escalivada.

Entrant
Mil fulles de formatge de cabra.

Peix

Gall de Sant Pere amb tomata i ceba.

Carn
Cuixa d’anec amb castanyes i bolets
Postre
Mousse de cafe i ratafia.
Celler
Vi Blanc
Vi Negre

Copa de cava
Aigua Cafe

30 € (I.V.A. Inclos)

Aperitiu
Mantega d’escalivada.

Amanida de marisc
Musclos, cloises, vieira, escopinyes,
navalles.

Rissotto
Sepia, parmesa i bolets

Llug Vilanova

Carxofa, espinacs, esparrecs, pesols.

Melos guisat
Vedella amb bolets.
Postre
Semi fred de iogurt amb maduixes.

Celler

Vi Blanc

Vi Negre
Copa de cava
Aigua i Cafe

35 € (I.V.A. Inclos)

Aperitiu
Mantega d’escalivada i tapeta

Tastets (6 entrants)
Escudella amb galets.
Amanida de Vieires.
Carpaccio de sepia amb oli d'all
cremat.
Foie amb codony i festucs.
Carxofa farcida.
Patata Gratinada
Peix
Corvall amb all i oli de codony ceba.
Postre
Coulant de xocolata.
Celler
Vi Blanc
Vi Negre
Copa de cava
Aigua i Cafe

40 € (1.V.A. Inclos)
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